
PRECIO: 165€
White Friday: 128€
IVA incluido  



PRECIO: 118€
White Friday: 98€
IVA incluido  

CANAPÉS
 Salmorejo cordobés con jamón en polvo crujiente 
 Atún marinado mayonesa de kichi, alga wakame y  
 perlas de soja 
 Humus en cucurucho de tomate
 Foie con mermelada de pétalos de violeta en tosta  
 de pan alemán 
 Mini croquetas de jamón ibérico
 Mini creps de gamba y espinacas
 Crujiente de setas y trufas
 Bomba de queso manchego con frambuesa 

MENÚ
 Crema de bogavante con guarnición de gamba,  
 cebollino, crema montada y bolitas de pasta choux

 Rulo de cordero con patas lionesa, judías salteadas,  
 y salsa de cordero perfumado al romero

 Tarta de praliné blanco y frutas del bosque con 
 fruta fresca y coulis de la pasión

 Café e infusiones
 Petit Fours

BODEGA
 Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
 Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
 Marqués de Monistrol Brut Nature, D.O. Cava
 Agua, cerveza y refrescos



PRECIO: 141€
White Friday: 118€
IVA incluido  

CANAPÉS
 Salmorejo cordobés con jamón en polvo crujiente 
 Atún marinado mayonesa de kichi, alga wakame y  
 perlas de soja 
 Humus en cucurucho de tomate
 Foie con mermelada de pétalos de violeta en tosta  
 de pan alemán 
 Mini croquetas de jamón ibérico
 Mini creps de gamba y espinacas
 Crujiente de setas y trufas
 Bomba de queso manchego con frambuesa 

MENÚ
 Matrimonio de gambas y sardinitas curadas en   
 aceite de oliva sobre tartar de langostinos y piñones

 Solomillo de cerdo ibérico con salsa suave de   
 pimienta negra y uvas de corinto, setas shitake y  
 patatas duquesa aromatizadas con aceite de tartufo

 Coulant de chocolate con helado de vainilla y teja  
 de azúcar

 Café e infusiones
 Petit Fours

BODEGA
 Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
 Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
 Marqués de Monistrol Brut Nature, D.O. Cava
 Agua, cerveza y refrescos



PRECIO: 165€
White Friday: 128€
IVA incluido  

CANAPÉS
 Salmorejo cordobés con jamón en polvo crujiente 
 Atún marinado mayonesa de kichi, alga wakame y  
 perlas de soja 
 Humus en cucurucho de tomate
 Foie con mermelada de pétalos de violeta en tosta  
 de pan alemán 
 Mini croquetas de jamón ibérico
 Mini creps de gamba y espinacas
 Crujientes de Setas y trufas
 Bomba de queso manchego con frambuesa 

MENÚ
 Cappuccino de boletus con dados de foie gras y  
 láminas de trufa del piamonte

 Atún rojo a la parrilla sobre una cama de espárragos,  
 pimientos, tomatitos y ajos tiernos salteados y   
 algas wakame marinadas con soja y aceite de sésamo.

 Solomillo de vaca frisona con puré de apio nabo y  
 zanahoria con salsa de trufa

 Semiesfera de chocolate rellena de fruta exótica y  
 especias en un coulis tropical
 
 Café e infusiones
 Petit Fours

BODEGA
 
 Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
 Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
 Marqués de Monistrol Brut Nature, D.O. Cava
 Agua, cerveza y refrescos

PRECIO: 165€
White Friday: 128€
IVA incluido  



PRECIO: 165€
White Friday: 128€
IVA incluido  

POR FAVOR, INFÓRMENOS SI PADECE DE ALGUNA 
INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA

DISPONEMOS DE 
PRECIOS ESPECIALES 
EN ALOJAMIENTO

Los tres menús 
incluyen:
 
 - 4 horas de barra libre: paquete estándar
 - Cóctel 
 - Menú
 - Silla Tiffany con color a elegir
 - Noche de alojamiento gratuita para los novios



PRECIO: 165€
White Friday: 128€
IVA incluido  

INFORMATION AND RESERVATIONS:
 +34 968 33 12 34

E-mail: eventos@lamangaclub.com

lamangaclub.com

Comparte tu experiencia:
Share you experience:

#lamangaclub


