
TU SEGUNDA
MEJOR

ELECCIÓN



El amor es todo.
Es la gran elección de tu vida.

Eliges con quien compartirla, con quien avanzar.
Eliges a quien amar

La Manga Club es tu segunda mejor elección.
Es la elección perfecta para celebrar el amor.



Alojamiento en habitación superior con
desayuno en el Hotel Príncipe Felipe*****

Degustación gratuita de menú
para 6 personas

Precio especial para centros florales
personalizados para montaje de mesas

Sillas Ti�any (color a elegir)

Descuentos especiales en alojamiento 
para sus invitados

*Beneficios especiales con proveedores
recomendados por La Manga Club Resort

Sin olvidar, ¡el entorno inmejorable y
único en la región!

*Estos beneficios solo son aplicables para un mínimo de 100
comensales. Para bodas inferiores a 100 comensales, se podrá
presupuestar cualquiera de estos servicios



TU MEJOR ELECCIÓN

EJEMPLOS DE 
MENÚS 

 MENÚ 1 
COMPOSICIÓN 3 TIEMPOS

Cóctel de bienvenida
Mousse de Queso con Membrillo en chupito
Ceviche de Pescado en Cuchara 
Atún a la Pimienta
Croquetas de Jamón Ibérico 
Tartaletas de Puerro y Gambas 
Mini Hamburguesas 
Mini Saté de Pollo y Salsa Cacahuete 

Menú
Salmón Marinado “Gravelax” en un Tartar con 
Aguacate y Queso Parmesano acompañado de 
Crujiente de Pan de Ajo y Vinagreta de Tomates Secos 

Carrillera de Cerdo Ibérico Estofada al Cabernet Sauvignon 
Setas Silvestres y Verduras de Temporada

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla y Teja de Azúcar 

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
Marqués de Monistros Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos Precio por persona

menús

1,50 €

1,50 €

17,00 €

21,00 €

7,00 €

23,00 €

1,50 €
2,00 €

2,00 €

1,50 €

1,50 €

Precio por persona: 79.50 €
+

Paquete de barra libre estándar 4 horas, precio por persona: 18,00€

Precio total: 97.50€ (Incluye IVA)



TU MEJOR ELECCIÓNTU MEJOR ELECCIÓN

MENÚ 2 

COMPOSICIÓN 3 TIEMPOS

Cóctel de Bienvenida
Tartaletas de Puerro y Gambas
Ceviche de Pescado en Cuchara 
Atún a la Pimienta
Croquetas de Jamón Ibérico 
Mousse de Foie Gras con Frambuesa sobre Brioche 
Brochetas de Solomillo de Ternera con Rábano Picante 
Mini Hamburguesas

Menú
Lomo de Bacalao pochado en Aceite de Oliva
sobre Escalibada de Verduras asadas al Aroma
de Tomillo

Solomillo de Ternera Lechal con Chalotas al Cassis,
Gratén de Patatas y Salsa Silvestre a la Mostaza Antigua

Tarta de Trufa y Nata con Cerezas aliñadas y Salsa de Cacao

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
Marqués de Monistros Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos 
Precio por persona

menús

1,50 €

1,50 €

24,00 €

28,00 €

7,00 €

23,00 €

2,00 €
3,00 €

2,00 €

1,50 €

1,50 €

Precio por persona: 95,00 €
+

Paquete de barra libre estándar 4 horas, precio por persona: 18,00€

Precio total: 113€ (Incluye IVA)



TU MEJOR ELECCIÓNTU MEJOR ELECCIÓN

MENÚ 3 

COMPOSICIÓN 4 TIEMPOS

Cóctel de Bienvenida
Tartaletas de Puerro y Gambas
Morcilla de Berenjena
Tataki de Atún con Lima
Croquetas de Jamón Ibérico 
Tartar de Salmón Marinado
Brochetas de Solomillo de Ternera con Rábano Picante 
Gamba en Tempura

Menú
Salmorejo de Mango con Carne de Cangrejo
 y Almeja de Carril

Lomo de Lubina Salvaje asado al Hinojo
con Salsa de Vino al Azafrán

Paletilla de Cordero Lechal asada en su Jugo con 
Piñones, Patatas Panaderas y Pimientos

Lingote de Tres Chocolates con Salsa de Vainilla

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja 
Marqués de Monistros Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos 
Precio por persona

menús

1,50 €

1,50 €

15,00 €

19,00 € 1/2 ración

28,00 €

23,00 €

2,00 €
3,00 €

2,00 €

7,00 €

1,50 €

2,00 €

Precio por persona: 105,50 €
+

Paquete de barra libre estándar 4 horas, precio por persona: 18,00€

Precio total: 123,50€ (Incluye IVA)

TU MEJOR ELECCIÓN



TU MEJOR ELECCIÓNTU MEJOR ELECCIÓN

MENÚ 4 

COMPOSICIÓN 4 TIEMPOS

Cóctel de Bienvenida
Tartaletas de Puerro y Gambas
Buñuelos de Carne de Cangrejo
Tataki de Atún con Lima
Croquetas de Jamón Ibérico 
Mousse de Foie Gras con Frambuesa sobre Brioche 
Brochetas de Solomillo de Ternera con Rábano Picante 
Croquetas Caseras de Boletus y Salsa de Tomate

Menú
Dúo de Vieira y Jamón, Tomate Confitado y Espárragos 
en un Pan Crujiente

Lomo de Lubina Salvaje asado al Hinojo
con Salsa de Vino al Azafrán

Turnedó de Solomillo Añojo, Patatas Trufadas, 
Selección de Mini Verduras y Salsa de Jerez

Lingote de Tres Chocolates con Salsa de Vainilla

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja 
Marqués de Monistros Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos 
Precio por persona

menús

1,50 €

1,50 €

24,00 €

19,00 € 1/2 ración

28,00 €

23,00 €

2,00 €
3,00 €

3,00 €

7,00 €

3,00 €

2,00 €

Precio por persona: 117 €
+

Paquete de barra libre estándar 4 horas, precio por persona: 18,00€

Precio total: 135 € (Incluye IVA)

TU MEJOR ELECCIÓN



TU MEJOR ELECCIÓNTU MEJOR ELECCIÓN

MENÚ 5 

COMPOSICIÓN 4 TIEMPOS

Cóctel de Bienvenida
Tartaletas de Puerro y Gambas
Buñuelos de Carne de Cangrejo
Tataki de Atún con Lima
Croquetas de Jamón Ibérico 
Mousse de Foie Gras con Frambuesa sobre Brioche 
Brochetas de Solomillo de Ternera con Rábano Picante 
Croquetas Caseras de Boletus y Salsa de Tomate

Menú
Medio Bogavante Templado, Brotes de Hortalizas y 
Vinagreta de Fresas

Lomo de Rodaballo Asado “a la Murciana”,
Tomate Confitado y Emulsión al Moët & Chandon 

Solomillo de Ternera Añojo a la Parrilla con Foie, 
Patatas Confitadas y Fardo de Judías

Tarta de Praliné Blanco y Frutas del Bosque con 
Fruta Fresca y Coulis de la Pasión

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja 
Marqués de Monistros Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos 
Precio por persona

menús

1,50 €

1,50 €

29,00 €

21,00 € 1/2 ración

28,00 €

23,00 €

2,00 €
3,00 €

3,00 €

7,00 €

3,00 €

2,00 €

Precio por persona: 124 €
+

Paquete de barra libre estándar 4 horas, precio por persona: 18,00€

Precio total: 142 € (Incluye IVA)

TU MEJOR ELECCIÓN

Lorem ipsum



CÓCTEL DE BIENVENIDA

CANAPÉS*

Mousse de Queso con Membrillo en chupito
Ceviche de pescado en Cuchara
Atún a la Pimienta
Croquetas de Jamón Ibérico
Volován de Marisco
Morcilla de Berenjena
Queso Cremoso con Nueces
Tartaletas de Puerro y Gambas
Mini Salchichas
Tartaletas de Marisco

Mini Saté de Pollo y Salsa Cacahuete
Gamba en Tempura
Mousse de Foie Gras con Frambuesa sobre Brioche
Mini Hamburguesas
Mousse de Aguacate y Cangrejo
Tartar de Salmón Marinado
Tataki de Atún con Lima

CANAPÉS DELUXE

Macarron de foie tricolor
Carpaccio de vieira con huevas de lumpo
Gamba con mango y salsa agridulce picante
Buñuelos de carne de cangrejo
Brochetas de solomillo de ternera con rábano picante
Croquetas caseras de boletus y salsa de tomate

*Selección mínima de 7 canapés
Se sirven 1.5 canapés de cada selección por persona
No incluye cava
Tiempo de servicio 45 min

menús

1,5 €
1,5 €
1,5 €
1,5 €
1,5 €
1,5 €
1,5 €
1,5 €

1,5 €

2,0 €

1,5 €

2,0 €
2,0 €
2,0 €
2,0 €
2,0 €
2,0 €

3,0 €
3,0 €
3,0 €
3,0 €
3,0 €
3,0 €



Estaciones de 
cÓctel 
opcionales

Estación de Jamón ibérico de Cebo de Campo 
Para 100 pax  (1 jamón y cortador de jamón) 
Precio: 520€ 

Estación de Jamón ibérico de Bellota
Para 100 pax  (1 jamón y cortador de jamón) 
Precio: 620€ 

Estación de Jamón ibérico de Bellota Superior 
Para 100 pax  (1 jamón y cortador de jamón) 
Precio: 720€ 

Estación de quesos nacionales e internacionales 
Para 100 pax (8 variedades de quesos )
Precio: 550€
Precio comensales adicionales: 5.50€ por comensal

Estación de quesos nacionales e internacionales Gourmet  
Para 100 pax (8 variedades de quesos) 
Precio: 650€
Precio comensales adicionales: 6.50€ por comensal

Estación de sushi con sushiman
100 piezas (3 variedades )
Precio: 500€

Estación de caldero 
Para 100 pax  
Precio: 350€ 

menús



confecciona tu menú

ENTRANTES

Dúo de Vieira y Jamón, Tomate Confitado y 
Espárragos en un Pan Crujiente

Medio Bogavante Templado, Brotes de Hortalizas
 y Vinagreta de Fresas

Milhojas de Foie de Pato “Mi Cuit”, Manzana Granny 
Smith, Pan de Especias, Nuez de Macadamia, Reducción 
de Moscatel y Chutney de Mango

Ensalada de Bogavante y Lechugas Selectas con 
Espárragos Verdes y Vinagreta de Jerez Añejo

Salmón Marinado “Gravelax” en un Tartar con 
Aguacate & Queso Parmesano Acompañado de 
Crujiente de Pan de Ajo y Vinagreta de Tomates Secos

Ensalada de Vegetales Marinados y Atún de 
Almadraba en Costra de Pimienta Negra con 
Mayonesa de Rábano y Vinagreta de Balsámico

Ensalada de Jamón de Pato Ahumado y Foie Gras 
sobre selección de Lechugas, Tomates Secos, 
Piñones Aderezo de Balsámico y Grisini de Sésamo

menús

24,0 €

29,0 €

22,0 €

29,0 €

17,0 €

22,0 €

22,0 €

Salmorejo de Mango con Carne de Cangrejo & 
Almeja de Carril (solo disponible menú 4 tiempos) 15,0 €

Bisque de Bogavante con Espuma de 
Tartufo(solo disponible menú 4 tiempos) 15,0 €



PESCADOS

Lomo de Lubina salvaje  Asado al Hinojo
Salsa de Vino Blanco al Azafrán

Filete de Merluza Guisada en su Fricasé de Guisantes Frescos,
Setas Silvestres, Virutas de Jamón Ibérico, Ajos Tiernos

Lomo de Lubina con Verduras Crujientes y 
Patatas Confitadas, Salsa Vino Blanco*

Lomo  de Dorada con Verduras Crujientes y 
Patatas Confitadas, Salsa Vino Blanco*

Lomo de Bacalao Pochado en Aceite de Oliva sobre 
Escalibada de Verduras Asadas al aroma de Tomillo

Lomo de Rodaballo Asado “a la Murciana”
Tomate Confitado y Emulsión al Moët & Chandon

menús

24,0 € / 19,0 ½ ración

22,0 € / 17,0 ½ ración

20,0 € / 16,0 ½ ración

20,0 € / 16,0 ½ ración

24,0 € / 19,0 ½ ración

26,0 € / 21,0 ½ ración

*Las medias raciones no incluyen la patata en la guarnición



CARNES

TERNERA/ SOLOMILLO 180gr
Solomillo de Ternera Lechal a la Parrilla de Leña
Suave Parmentier, Judías & Tomate Provençale

Solomillo de Ternera Añojo a la Parrilla con Foie
Patatas Confitadas y Fardo de Judías

Solomillo de Ternera Lechal  con Chalotas al Cassis, Graten 
de Patatas y Salsa de Setas Silvestre a la Mostaza Antigua

Tournedo de Solomillo Añojo
Patata Trufada, Selección de Mini Verduras y Salsa de Jerez

CERDO
Presa de Ibérico en Adobo de Especias de Monte, Dados 
de Patata Salteadas con Hojas de Espinaca y Piñones

Carrillera de Cerdo Ibérico Estofada al Cabernet 
Sauvignon Setas Silvestres y Verduras de Temporada

CORDERO
Roulada de Paletilla de Cordero Asada en su Jugo
Patatas Confitadas y Verduras Crujiente

Paletilla de Cordero Lechal Asada en su Jugo con 
Piñones, Patatas Panaderas y Pimientos

POLLO 
Pechuga de Pollo rellena de Tomates Secos y Albahaca 
con Verduras Crujientes y Puré de Patata con Tartufo 
y Salsa Cremosa de Albahaca

menús

28,0 €

28,0 €

28,0 €

28,0 €

25,0 €

20,0 €

24,0 €

28,0 €

18,0 €



postres 

Tarta de Praliné Blanco y Frutas del Bosque con Fruta Fresca
Y Coulis de la Pasión

Tarta de Trufa y Nata con Cerezas Aliñadas y Salsa de Cacao

Semiesfera de Chocolate rellena de Fruta Exótica y
Especias en un Coulis Tropical

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla y Teja de Azúcar

Tarta “Ópera” de Chocolate con Sorbete de Frambuesa

Lingote de Tres Chocolates con Salsa de Vainilla

menús

7,0 €

7,0 €

7,0 €

7,0 €

7,0 €

7,0 €



Conca Riu Anoia 

Conca Riu Anoia 

Cava

Chardonnay, D.O. Penedès 

Albariño, D.O. Rías Baixas  

Verdejo, D.O. Rueda 

Verdejo, D.O. Rueda 

Viura, D.O. La Mancha 

Macabeo, D.O. Yecla 

Tinto fino, D.O. Ribera del Duero 

Tempranillo, D.O. Rioja

3,00 €

5,00 €

7,00 €

5,00 €

4,00 €

3,00 €

4,00 €

2,00 €

5,00 €

3,00 €

3,00 €

menús

paquete de bebida
PAQUETE DE LA CASA

Dilema, Verdejo, D.O. Rueda
Viña Bujanda Madurado, Tempranillo, D.O. Rioja
Marqués de Monistrol Brut Nature, D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos
Precio por persona: 23€

SUPLEMENTOS POR PERSONA 

ESPUMOSOS

Raventos i Blanc L’Hereu 

Raventos i Blanc de Nit 

Gramona Imperial

Champagne bajo petición

BLANCOS 

Jean Leon

Martín Códax 

Finca Montepedroso 

Jose Pariente 

Finca Antigua 

Castaño

Juan Gil Blanco

TINTO 

Austum

Cantos de Valpiedra 

Cruz de Alba

Carmelo Rodero Roble (9 meses)

Abadía Retuerta Selección

Juan Gil 12 meses

Moscatel, D.O. Jumilla 3,00 €

Cabernet S. Temp., V. T. Castilla y León

Monastrell, D.O. Jumilla

Tinto fino, D.O. Ribera del Duero 

Tinto fino, D.O. Ribera del Duero 

6,00 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €



TU MEJOR ELECCIÓN

composición
mínima de menú

COMPOSICIÓN 3 TIEMPOS

1. Pescado (ración completa) o entrante frío o caliente
2. Carne
3. Postre

COMPOSICIÓN 4 TIEMPOS 
(PESCADO Y CARNE)

1. Entrante frío o caliente
2. 1/2 ración de pescado o entrante caliente o frío
3. Carne
4. Postre

COMPOSICIÓN 5 TIEMPOS

1. Entrante frío
2. Entrante caliente
3. Pescado (1/2 ración)
4. Carne
5. Postre

No está permitido traer cualquier alimento o bebida del exterior por 
parte del cliente. Cualquier producto debe ser proporcionado por La 
Manga Club. No se aceptarán menús inferiores a tres tiempos. Todos 
los menús deben incluir cóctel. 
Todos las composiciones deben incluir el paquete de bebida. 
El precio del menu no incluye centros de mesa 

menús



TU MEJOR ELECCIÓN

barra libre

OPCIÓN POR PERSONA

Paquete Estándar: 18€ por persona, mínimo 80 comensales, 4 horas de 
servicio incluido.

Paquete Premium: 22€por persona, mínimo 80 comensales, 4 horas de 
servicio incluido 
Incluye marcas Premium y estándar 

Condiciones de servicio a partir de la 5º hora de barra libre: 
Hora extra Paquete Estándar: 5€ /persona, para el 70% de los 
invitados adultos totales 
Hora extra Paquete Premium: 7€/persona, para el 70% de los invitados 
adultos totales 

menús

lamangaclub.com

*No incluye DJ



TU MEJOR ELECCIÓN

recena

OPCIÓN 1
Saladitos Variados
Chapatinas de Jamón Serrano y Tomate,
Varitas de Sándwiches de Jamón York y Queso

OPCIÓN 2
Saladitos Variados
Chapatinas de Jamón Serrano y Tomate
Sándwiches Abiertos Tipo Montaditos de Crema de Queso 
y de Pavo con Lechuga y Tomate
Mini Croissant Relleno
Varitas de Sándwiches de Jamón York y Queso / Atún con 
Mayonesa

OPCIÓN 3
Buffet de miniaturas dulces 
(surtido de mini dulces, mini cup-cakes, macarrones)

Fuente de chocolate con frutas y guarniciones mediana
(entre 50-80 pax) 450€
Fuente de chocolate con frutas y guarniciones grande
(para 100 pax o más) 650€

menús

(mínimo 50pax) 5€/pax

(mínimo 50pax) 9€/pax

(mínimo 50pax) 5€/pax

(mínimo 50 unidades)

(mínimo 50pax) 6€/pax

OPCIÓN 4

Selección de cup-cakes 1€/ud

OPCIÓN 5

Churros con Chocolate

OPCIÓN 6



lamangaclub.com

TU SEGUNDA
MEJOR ELECCIÓN

PAQUETE DE LA CASA

Marqués de Alella, Pansa Blanca / D.O. Alella,
Basagoiti Crianza, Tempranillo / D.O. Rioja
Copa Parxet Brut Reserva / D.O. Cava
Agua, cerveza y refrescos
Precio por persona: 22€

SUPLEMENTOS POR PERSONA 

ESPUMOSOS

Raventos i Blanc L’Hereu 

Raventos i Blanc de Nit 

Gramona Imperial

Champagne bajo petición

BLANCOS

Monte Blanco 

Shaya 

Zoe Albariño 

Paco y Lola 

Juan Gil Blanco 

Otazu Chardonnay 

Baigorri Blanco Barrica 

TINTO 

Ramón Bilbao Crianza 

Baigorri Crianza 

Cruz de Alba 

Carmelo Rodero Roble (9 meses)

Abadia Retuerta Selección 

Juan Gil 12 meses 

La Miranda de Secastilla 

Hecula


