
ASIA 

Entrantes en un plato / Starters on one plate

Toud Man Goud 
Buñuelo de pollo y gamba con hoja de lima y salsa de ciruela
Chicken and prawn fritter with lime leaf and plum sauce

Uramaki Salmon
Alga, arroz, salmón, aguacate y sésamo de wasabi
Seaweed, rice, salmon, avocado and sesame of wasabi

Goi Vit 
Ensalada de pato marinado con cinco especias y salsa dulce picante
Duck salad marinated with five spices, sweet and hot sauce

Sopa / Soup

Tom Kha Gai
Sopa de pollo, coco aromatizado con lemongrass
Chicken soup, coconut flavored with lemongrass

Plato principal / Main course

Goong Sai Takrai 
Gamba salteada en wok, berenjenas aromatizadas de galangal, salsa pimienta negra
Sautéed prawns in wok, aubergine flavoured with galangal, black pepper sauce

Daging Asam Manis 
Solomillo de ternera al horno, verdura salteada a la salsa de tamarindo
Roasted beef tenderloin, sautéed vegetables with tamarin sauce

Postre / Dessert

Kue Lapis Mangga
Lingote de mango y chocolate blanco con esencia de lemongrass
Ingot of mango and white chocolate with lemongrass essence

Bebidas / drinks
Raventos i Blanc, Blanc de Blancs – Conca del riu Anoia

Finca Montepedroso – D.O. Rueda

Viña Alberdi – D.O.Ca. Rioja

Precio / Price: 120€

NOCHEVIEJA
New Year’s Eve


