
GRAN SALON
  Grand Ballroom

NOCHEVIEJA
New Year’s Eve

Entrantes
Starters 

Turrón de foie de pato, chantilly de horchata, mix de verduras y frutas de invierno

Nougat of duck foie, tigernut Chantilly and a mix of vegetables and winter fruits 

Bogavante templado sobre mantecado, crema suave de guisantes, picadillo de setas de temporada

Warm lobster on savoury shortbread, soft cream of peas, chopped seasonal mushrooms

Plato principal
MAIN course

Lomo de Lubina sobre terciopelo de pickles, col roja, avellanas

Sea bass supreme on a velvet bed of pickles, red cabbage, hazelnuts

Nuestra pularda de granja, crema trufada, cremoso de maíz, jardín de brócoli y coliflor

Our farm spring chicken, truffled cream, creamed corn and a broccoli and cauliflower garden

Postre
Dessert 

Roulade de chocolate negro, disco de chocolate blanco, tartar de pera confitada con especias

Black chocolate roll, white chocolate disc, tartar of pear confit with species

UVAS
Grapes

A las 00:00 las uvas

At 00:00, “lucky grapes”

bebidas
drinks
Bollinger Spécial Cuveé

Mar de Frades – D.O. Rias Baixas

Ramón Bilbao Reserva – D.O.Ca. Rioja

Precio / Price: 265€


