
LUIGI 
NOCHEVIEJA
New Year’s Eve

Entrantes
Starters 

Panceta de Colonnata con piñones y aceite de trufas, costrón frito

Pancetta from Colonnata with pine nuts and truffle oil, fried bread 

Vieiras al azafrán, crema de boletus, acelgas a la nuez moscada

Saffron scallops, boletus cream, chard with nutmeg

Plato principal
MAIN course

Raviolis cuatro quesos con nueces y manzana caramelizada al vinagre balsámico blanco

Four cheese raviolis with walnuts and caramelized apple with withe balsamic vinegar

Buey trinchado al Chianti dulce, espinacas a la crema con frutos navideños

Carved ox with sweet Chianti and creamed spinach with Christmas fruits

Postre
Dessert 

Borracho de vainilla, crema mandarina, helado de chocolate

Vanilla cake, mandarin cream, chocolate ice cream

Bebidas
drinks
Ravento.s i Blanc, Blanc de Blancs – Conca del riu Anoia

Finca Montepedroso – D.O. Rueda

Viña Alberdi – D.O.Ca. Rioja

Precio / Price: 120€


