LUMPIA GORENG @@

Rollitos de verduras con salsa agridulce
Vegetarian spring rolls with a sweet & sour sauce
HALF
BOARD WANTON UDANG @@@

Gyoza de polloy gamba al vapor con sweet chile y salsa agridulce

Steamed chicken and shrimp gyoza with sweet chilli and sweet & sour sauce

MEE SINGAPORE (Chef's speciality) @ @ @

Fideos de arroz salteados en wok con gambas, jengibre,
pimiento, brotes de soja, zanahoria y cebolla tierna
Stir-fried rice noodles with prawns, ginger, sweet peppers,
bean sprouts, carrot and spring onion

§ souFrFLE DE MANGO Y coco @O ®

Mango and coconut soufflé

ToD Mun Goong BQ , , Un viaje a los mas profundo del continente
Buniuelo de pollo con especias a la plancha y salsa de ciruela i3ti d d fund | . del
Grilled spiced chicken fritter with plurn sauce asida IC’O onde se EJI"I en _O.I"!TE|OF €la
gastronomia de cada pais. Tradicién y frescura es
YU’V‘E""UT‘ ’c‘i"Ug"\'G el _ s oicante dul lo que se respira en el Restaurante Asia, un
nealaca ce mango con 2mo g ima y Vinasreta picante dulce espacio encantador donde disfrutar de uno de los

Mango salad with lime juice and sweet chili dressing . -
mejores placeres de la vida, el buen comer.
PHAD THAI D0 OO

Tallarines de arroz salteados en wok con pollo, gambas,
tofu, zumo de lima y cacahuete

Thai wok-~Fried rice noodles with chicken, A trip to the depths of the Asian continent where
prawns, tofu, lemon juice and crushed peanuts you can find the best of each country’s cuisine.
Tradition and freshness is what you can feel in
crema DE JENGIBRE (D) ; ,
Ginger cream Asia Restaurant, a charming space where you can

enjoy one of the best pleasures in life, good food.

% Lupis ubAnG @OQO

Gyoza de pollo y gamba frita con salsa de sweet chile y agridulce
Fried chicken and shrimp gyoza with sweet chilli and sweet & sour sauce

GAl PANANG
Estofado de pollo con curry rojo, hoja de lima y hoja limonera
Chicken stew with red curry, lime leaves and lemon grass

NASI GORENG (Chef's speciality) @@Q@

Arroz frito con brocheta de satay de pollo, gambas y huevo frito
Indonesian fried rice with chicken satay, prawns & fried egg

SELECCION DE FRUTA
Fruit selection

GRAND HYATT

LA MANGA CLUB
GOLF & SPA



Di6oxido de azufre y

Pescado / Fish sulfitos / Sulphur

LUMPIA GORENG & @ @@ 14,70 €

o

Rollitos de verduras con salsa agridulce dioxide and sulfites
STARTERS Vegetarian spring rolls with a sweet & sour sauce
sATECAMPUR @O @D 19,70 € H Crustaceos / Crustaceans Soja/ Soya Been

L

Surtido de brochetas de solomillode
terneray pollo con salsa de cacahuete
Mixed satay of beef sirloin and chicken with
peanut sauce

YUM MUA MUANG 15,20 €

Ensalada de mango con zumo de
limay vinagreta picante dulce
Mango salad with lime juice and
sweet chili dressing

LUPIS UDANG OO 14,70 €

Gyoza de polloy gamba

frita con salsa de sweet chile
v salsa agridulce

Fried chicken and shrimp
gyoza with sweet chilli and
sweet & sour sauce

Moluscos / Mollusks Mostaza / Mustard

Frutos de cascara/ Nuts Lactosa/ Lactose

Sésamo / Sesame Huevos/Eggs

Cacahuetes/ Peanuts Gluten

S00Q0C O

WANTON UDANG @O0 Q 14,70 €
Gyoza de polloy gamba al
vapor con sweet chile y salsa
agridulce
Stearmed chicken and
. shrimp gyoza with sweet
chilli and sweet & sour sauce

Apio/ Celery

Y Jﬁ%

QO0OLS0oO0

—

TOD MUN GOONG & 15,20 €
Bufiuelo de pollo con especias
a la plancha y salsa de ciruela
Grilled spiced chicken fritter with plum sauce

Si es alérgico a cualquier ingrediente, por favor especifiquelo en el momento de efectuar su pedido, ya que algunos ingredientes que utilizamos no estan especificados en la carta.
Reglamento (UE) N 1169/2011
Establecimiento con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten informacién a nuestro personal. Todos los precios incluyen IVA.

If you have any food allergies, please tell us when ordering, as some of the ingredients we use are not specified in the menu.
Regulation (EU) No 1169/2011

Todoslos preciosincluyen VA / All prices incluide UAT. Establishment with information available about allergies and food intolerances. Ask our staff for information. All prices include VAT.



DESSERTS

N

PoPIAH GORENG @O ®

Rollito de platano frito
Fried banana spring roll

SEMI-FRIO DE MANGO Y coco @ O®
Mango and coconut semni cold

CHEESECAKE DE LIMON Y JENGIBRE @O ®
Lemon and ginger cheesecake

SELECCION DE FRUTA
Fruit selection

CREMWA DE JENGIBRE @O
Ginger cream

HELADO (2 Bolas) / ICE CREAM (2 scoops) €Y (&)
Chocolate, vainilla, sorbete de fresa, sorbete tres citricos,

Yuzu, té verde matcha

Chocolate, vanilla, strawberry sorbet, three citrus sorbet,

yuzu, matcha green tea

Todoslos preciosincluyen IVA / All prices include UAT.

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

WOK
DISHES

NASI GORENG (Chef's speciality) @ © QOO @

Arroz frito al estilo indonesio con
brocheta de satay de pollo, gambas
v huevo frito

Indonesian fried rice with chicken
satay, prawns & fried egg

PHADTHAI Q0800

Tallarines de arroz salteados en wok,
pollo, gambas, tofu, zumode limay
cacahuete

Thai wok-fried rice noodles with
chicken, prawns, tofu, lemon juice and
crushed peanuts

MEE SINGAPORE (Chef's speciality) S0

Fideos de arroz salteados en wok con
gambas, jengibre, pimiento, brotes de soja,
zanahoriay cebolla tierna

Stir-fried rice noodles with prawns,

ginger, sweet peppers, bean sprouts,
carrot and spring onion

MEE GORENG ® QO ©

Fideos de pasta al huevo con ternera,
pollo, col, aromatizado con salsa de
soja Yellow egg noodles with beef,
chicken and white cabbage seasoned
with soy sauce

AYAM GORENG JAMUR @

Tiras de pollo salteadas con cebolleta,
champinones Shiitake y salsa de soja
Stir-fried strips of chicken breast with

sweet onion, shiitake mushrooms and soy sauce

—
PATO PEKINES ® QO ®

Pato Pequinés laqueado servido con
verduritas salsay papelde arroz
Glazed Peking duck served with
vegetable sauce and rice paper
(Min 2 personas/min 2 persons)

Todoslos preciosincluyen IVA / All prices include VAT.

25,00 €

25,50 €

25,00 €

27,00 €

23,00 €

29,00 €



SPECIALITIES

3

—

Q

RAMEN

GULAIKAMBING 27,00 €
Cordero al curry con patatas al estiloindonesio
Indonesian lamb curry with potatoes

GAI PANANG 24,50 €
Estofado de pollo con curry rojo, hojade lima y hoja limonera
Chicken stew with red curry, lime leaves and lemon grass

DAGING TERIYAKI € 33,00€
Tiras de ternera con pimiento, cebolla,
pimienta negra y salsa Teriyaki
Stir-fried strips of beef with pepper, onion,
black pepper and Teriyaki sauce

UDANG LADA HITAM D 35,00 €

Gambas salteadas con salsa de pimienta negra
Salted prawns with black pepper sauce

SALMON TERIYAKI @ @ 24,50 €
Suprema de salmon con teriyaki, sésamo y verduras crujientes
Salmon supreme with teriyaki, sesame and crispy vegetables

KAENG PHET GOONG @@@ 35,00 €
Gambas al curry rojo con pifa fresca y brote de bambu
Prawns with red curry with fresh pineapple and bamboo sprout

KAO PAD KRA-PROW
Arroz salteado con verduras y curry amarillo
Stir-fried rice with vegetables and yellow curry

13,00 €

DAGING KARI 27,00 €
Tira de ternera salteada con salsa de curry rojo
v leche de coco
Stir-fried beef strip with red curry sauce and
coconut milk

Bo Nuong WMat Ong 23,00 €
Ternera marinada con miel al estilo vietnamita

Vietnamese style marinated beef with honey

peruTBABI O @ 23,00 €
Ramen con panceta de cerdo, miso y huevo duro
Ramen with pork belly, miso and boiled egg

=

AYAM DAN sAaYURAN @€ 23,00 €
Ramen de pollo y verdura con huevo duro
Chicken and vegetable Ramen with boiled egg

Todoslos preciosincluyen IVA / All prices include VAT.

SIDE DISHES

Y Jﬁ%

NASIPUTIH 10,50 €
Arrozjazmin al vapor
Steamed jasminerice

PHOK TOM KATI € 1250 €

Verduras con leche de cocoy soja
Vegetables with coconut milk and soy

NASITELUR @ 12,50 €
Arroz de jazmin frito con huevo
Jasmine rice with egg

ARROZ PICANTE 4,50 €
Cebolla, cilantro y salsa Sambal
Spicy rice with onion, coriander
and Sambal sauce

ARROZ CON ANACARDO 4,50 €
Rice with cashew

KRUPUK UDANG ()@ 4,50 €
Pan de gambas
Prawn crackers

NAN 5,50€

SURTIDO DE SALSA/ SAUCE ASSORTMENT @ 4,50 €

4 Salsa Chutney de mango, soja, Sambal

= Mango Chutney, soy, Sambal sauce

Todoslos preciosincluyen IVA / All prices include UAT.
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