
Brunch especial de Navidad a partir de las 13:00h

Special Christmas Day brunch from 1:00 pm

ENSALADAS Y ENTRANTES / SALADS AND STARTERS

Barra de ensaladas simples, salsas y complementos
Salad bar with dressings and extras

Ensalada de patata / Potato salad

Ensalada de pato y tomates secos con queso parmesano
Duck salad with sun-dried tomatoes and parmesan cheese

Ensalada Caprese / Caprese salad

Ceviche de pescado y gamba
Fish and shrimp ceviche

Atún con ensalada de alga Wakame
Tuna with wakame salad

Ensalada de bonito y tomate Kumato
Bonito salad with Kumato tomatoes

Ensalada de manzana, queso feta, pollo crujiente y salsa César
Salad with apple, feta cheese, crunchy chicken and Caesar dressing

Fiambres murcianos
Cold meats from Murcia

Quesos de la región
Regional cheeses

Selección de patés
Assorted pates

PLATOS FRÍOS / COLD DISHES

Surtido de marisco / Assorted seafood

Estación de jamón ibérico al corte con tostas, regañás y rosquillas
Cut-to-order Iberian ham station with crackers, toast and breadsticks

Bacalao y salmón ahumado con sus guarniciones
Smoked salmon and cod with garnishes

Pulpo a la gallega / Galician-style octopus

Pulpo asado con pimentón de la Vera
Roasted octopus with Vera paprika
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ESTACIÓN DE ARROCES / RICE STATION

Arroz a banda / Seafood rice

Arroz de verduras / Vegetable rice

Caldero / Murcia-style seafood rice

PLATOS CALIENTES / HOT DISHES

Consomé con tortellini
Consommé with tortellini

Ternera asada / Roast beef

Pierna de cordero asada
Roasted lamb leg

Pechuga de pollo rellena
Stuffed chicken breast

Ternera Strogonoff
Beef Stroganoff

Merluza en salsa verde con espárragos y gambas
Hake in a Parsley and garlic sauce with asparagus and shrimp

Verdura al vapor / Steamed vegetables

Patatas a la murciana
Murcia-style potatoes

Sepia al ajillo
Cuttlefish in garlic sauce

SHOW COOKING

Gambas salteadas
Sautéed prawns

Almejas a la marinera
Clams “a la marinera”

Zamburiñas
Scallops

Solomillo Wellington
Beef Wellington
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POSTRES / DESSERTS

Surtido de Navidad / Christmas selection
(Turrón de almendra duro, turrón de chocolate, turrón de almendra blando, 

peladillas,  mazapanes, polvorones, cordiales, etc)
(Hard almond nougat, choloate nougat, soft almond nougat, sugared almonds,

marzipan, polvorón, shotbreads, cordial almond puffs)

Fuente de chocolate / Chocolate fountain

Leche frita / Fried milk

Helado de vainilla / Vanilla ice cream

Sorbete Yuzu Calamasi / Yuzu-Calamansi sorbet

Pan de Calatrava
Murcia-style bread pudding

Paparajotes
Fried lemon leaves

Tarta de manzana / Apple pie

Tarta de arándanos
Blueberry cake

Fruta variada / Assorted fruit

Tarta Ópera de chocolate / Opera chocolate cake

Café o té / Coffee or tea  
Dulces Navideños / Christmas Sweets

Petit Fours

150€ por persona / €150 per person
Niños entre 3 a 12 años 75€ / Children from 3 to 12 years old 75€

IVA incluido, no se admiten descuentos / VAT included, discounts  are not allowed

BODEGA / WINES
La Duda, Godello, D.O. Monterrei
La Vicalanda Reserva, D.O.C. Rioja
Ars Collecta Brut Rosé, D.O.  Cava
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Código de vestimenta:  elegante informal / Dress code: smart casual

Música Jazz en vivo de 13,00h a 16,00h

Live Jazz music from 1,00 pm to 4,00 pm

Por favor, infórmenos si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria

Please let us know if you have got a food allergy or intolerance

Para más información o efectuar una reserva, por favor contacte con nuestro departamento de reservas en el

 For more information and to proceed with bookings please contact our reservations center on 

0034/968115651 o lamangaclubresort.grand@hyatt.com
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