
NAVIDAD 2023
CHRISTMAS 2023

NOCHEBUENA

CHRISTMAS EVE

ENSALADAS Y ENTRANTES / SALADS AND STARTERS

Barra de ensaladas simples, salsas y complementos
Salad bar with selection of dressings and condiments

Ensalada de ahumados

Smoked salad

Cóctel de gambas

Prawn cocktail

Atún con tomate, ensalada de ternera y rabanitos

Tuna and tomato, beef and radish salad

 Ensalada de pato y foie 

Duck and foie salad

Ensalada de pollo y nueces

Chicken and walnut salad

Fiambres ibéricos

Iberian cured meats

Selección de quesos

Assorted cheeses

Selección de patés

Assorted pates

PLATOS FRÍOS / COLD DISHES

Estación de marisco (Bogavante, langosta, centollo y buey de mar)
Seafood station (Lobster, rock lobster, spider crab, brown crab)

Estación de moluscos (Mejillones, berberechos, almejas, cañaíllas, navajas y ostras)
Mollusc station ( Mussels, cockles, clams, sea snails, razor clams and oysters)

Estación de jamón ibérico al corte con tostas, regañás y rosquillas
Cut-to-order Iberian ham station, with crackers, toast and breadsticks

Estación de salmón al corte con blinis, y guarniciones
Cut-to-order salmon station with blinis and sides

Domingo, 24 de diciembre

Sunday 24th December



PLATOS CALIENTES / HOT DISHES

Caldo de pavo con relleno

Turkey soup with chestnut stuffing 

Pasta hecha al momento sobre parmesano
Pasta made to order in a  parmesan cheese wheel

Pavo asado al trinche con salsa de arándanos, compota de manzana y su jugo
Carved roasted turkey in its own juices with cranberry sauce and apple sauce

Relleno de pavo
Turkey stuffing

Rulo de cordero
Lamb roulade

Mero con almejas, gambas y mejillones
Grouper with clams, shrimp and mussels

Verdura a la parrilla
Grilled vegetables

Puré de patatas
Mashed potatoes

Risotto de ceps
Funghi risotto

SHOW COOKING

Gambas a la plancha
Grilled prawns

Cigalas a la plancha
Grilled crayfish

Ternera a la parrilla
Grilled beef

Wellington de atún
Tuna Wellington
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POSTRES / DESSERTS
Surtido de Navidad / Christmas selection 

(Turrón de almendra duro, turrón de chocolate, turrón de almendra blando, 
peladillas, mazapanes, polvorones, cordiales, etc)

(Hard almond nougat, chocolate nougat, soft almond nougat, sugared almonds, 
marzipan, polvorón, shotbreads, cordial almond pufs, etc.)

Helado de leche fresca y almendra
Fresh milk  and almond ice cream

Sorbete de fresa / Strawberry sorbet

Tronco de navidad de chocolate / Chocolate Yule log

Tarta Santiago / Tarta de Santiago (Almond cake)

Tarta de ciruelas / Plum cake

Tarta de higos / Fig cake

Tarta de melocotón / Peach cake

Profiteroles con chocolate
Profiteroles with chocolate

Fruta variada / Assorted fruit

Café o té / Coffee or tea

Dulces Navideños / Christmas Sweets

Petit Fours

BODEGA / WINES
La Duda, Godello, D.O. Monterrei
La Vicalanda Reserva, D.O.C. Rioja  
Ars Collecta Brut Rosé, D.O. Cava

175€ por persona /€175 per person
Niños entre 3 a 12 años 88€ / Children from 3 to 12 years old 88€

IVA incluido, no se admiten descuentos / VAT included, discounts  are not allowed
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CHRISTMAS EVE Domingo, 24 de diciembre

Sunday 24th December

Código de vestimenta:  elegante informal / Dress code: smart casual

Amenización con Violín de 20,00h a 22,30h / Violin entertainment from 8,00 pm to 10,30 pm

Por favor, infórmenos si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria

 Please let us know if you have got a food allergy or intolerance

Música en vivo en Last Green de 22,30h a 01,00h

Live music at Last Green  from 10,30 pm to 01,00 am

Para más información o efectuar una reserva, por favor contacte con nuestro departamento de reservas en el

 For more information and to proceed with bookings please contact our reservations center on 

0034/968115651 o lamangaclubresort.grand@hyatt.com

mailto:lamangaclubresort.grand@hyatt.com
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