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Nochevieja 2024
New Year’s Eve 2024
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2 0 : O O h  /  8 : 0 0 p m

COCKTAIL DE BIENVENIDA  / WELCOME COCKTAIL

Cubalibre de foie / Foie gras “Cuba Libre”

King crab en graten de holandesa de kimchi sobre gazpachuelo de algas
King crab gratin with kimchi hollandaise on seaweed gazpachuelo

Chawamosi en tartaleta con erizo y caviar
Chawanmushi tartlet with sea urchin and caviar

Consomé de faisán con yemas de codorniz, perlas al jerez y brote de hinojo
Pheasant consommé with quail egg yolks, sherry pearls, and fennel sprout

Carabinero a la leña envuelto en velo de vieira, pastel de 
Txangurro y calabacín con su néctar 

Wood-fired scarlet prawn wrapped in scallop veil, 
spider crab cake, and zucchini with its nectar

Rodaballo en Caldo corto de miso con cangrejos real, huevas de Salmon, 
puré de adámame setas Enoki y crujiente de algas wakame

Turbot in miso broth with king crab, salmon roe, edamame purée, 
Enoki mushrooms, and crispy wakame seaweed

Solomillo de vaca con escalope de foie, crema de boletus, patatas a la vainilla con 
trufa de invierno, verduritas glaseadas en horno de leña, salsa al pedro Ximénez 

y crujiente de polvo de setas
Beef tenderloin with foie gras escalope, boletus cream, vanilla potatoes with winter 

truffle, wood-fired glazed vegetables, Pedro Ximénez sauce, 
and crispy mushroom powder

Media luna de turrón, crujiente de almendras caramelizadas, cremoso de praliné, 
glaseado de chocolate con leche, trocitos de avellana y láminas de chocolate negro

Half-moon of nougat, crispy caramelized almonds, praline cream, 
milk chocolate glaze, hazelnut pieces, and black chocolate shavings

Precios por persona, IVA incluido. Niños de 3 a 12 años.
Prices per person, VAT included. Children from 3 to 12 years old.

296€ 280€ 105€
adulto/adult adolescente/teenager niño/kid

Barra libre | Por favor, infórmenos si padece alguna alergia o intolerancia.
Open bar | Please let us know if you have any allergies or intolerances.

Bebidas / Drinks
BLANCO / WHITE WINE

Viña Pomal

TINTO / RED WINE

La Vicalanda Reserva

CHAMPAGNE

Ruelle Pertois (Cóctel / Cocktail)
Mumm Cordon Rouge (Cena / Dinner)

Bebida incluida (cerveza, vino, cava y refrescos)
Por favor, infórmenos si padece alguna alergia o intolerancia.

Drinks included (beer, wine, cava, and soft drinks)
Please let us know if you have any allergies or intolerances.




