ANTIPASTI

Meldén con jamoén de Parma y vinagreta de tomate
Melon with Parma ham and tomato vinaigrette

Tostada con tomate, ajo, cebolla, albahaca, aceite de
oliva virgen extra, jamén y parmesano

Toasted bread with tomato, garlic, onion, basil and extra
virgin olive oil with prosciutto ham and Parmesan cheese

Bruschetta: Ajo, cebolla, albahaca y aceite de oliva virgen extra
Bruschetta: Tomato, garlic, onion, basil and extra virgin olive oil

Pan pizza de ajo con queso / Garlic bread pizza with cheese

ENSALADAS / SALADS

Ensalada mixta clasica: Lechuga, tomate, cebolla, pepino,
maiz, huevos, aceitunas y atun con vinagreta
Classic mixed salad: Lettuce, tomato, onion, cucumber, corn, eggs, olives and tuna with vinaigrette

Nuestra ensalada Caprese 2019: Queso de bufala fresco, lechuga y pesto
Our very own 2018 Caprese salad: Bufala fresh cheese, lettuce and pesto

Ensalada de rdcula: Rucula, tomate, parmesano, bacon crujiente y vinagreta balsamica
Rocket Salad: Rocket, tomato, Parmesan cheese, crunchy bacon and balsamic vinaigrette

Ensalada de pasta con pavo, zanahoria, maiz, queso y salsa rosa
Pasta salad with turkey, carrot, corn, cheese and cocktail sauce

NUESTRAS ESPECIALIDADES / OUR SPECIALTIES

Carpaccio de buey, ricula y crema balsamica**
Beef carpaccio, rocket leave and balsamic cream**

Carpaccio de atun rojo con mayonesa de albahaca**
Red tuna carpaccio with basil mayonnaise**

Huevos al plato con jamén serrano
Oven baked serrano ham and egg

Lasafia bolofiesa / Bolognese lasagna

Caneldn de pollo y chorizo
Chicken and chorizo cannelloni lasagna

Risotto de funghi cremoso
Creamy funghi risotto

Gnochetti Florentina con bacon y espinacas
Gnochetti Florentina with bacon and spinaches

PASTAS PASTAS

Macarrones / Macaroni Tagliatelle con salmén y albahaca limonera
Tagliatelle with salmon and lemon basil

Papardelle
Tagliatelle Tagliatelle de sepia con bisqué de bogavante y
Espagueti / Spaghetti frutos del mar**

Cuttlefish tagliatelle with lobster bisque and seafood**

Papardelle fresche con tiras de solomillo,

SALSAS / SAUCES setas, salsa cremosa a la pimienta negra**
N Papardelle fresche pasta with strips of beef and
Pesto con champifiones / Pesto with mushrooms mushrooms in a creamy black pepper sauce**

Bolofiesa / Bolognese L .
Panchiotti di mare vieiras y gambas**

Queso azul y nueces / Blue cheese and walnuts Seafood panchiotti with scallops and prawns**
Napolitana

Espagueti Vongole con almejas, ajo y tomate**
Carbonara pag 9 ) 10y

Spaguetti Vongole with clams, garlic and tomato**
Arrabiatta

Fetuccini con pollo y setas
Fetuccini with chicken and mushrooms

Macarrones con salsa arrabbiatta y salameto
Macaroni with arrabiatta sauce and salameto

Ravioli mezzaluna al verdi con pesto rojo
Green mezzaluna ravioli with red pesto
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PIZZAS

ELIJA SU PIZZA / CHOOSE YOUR PIZZA
MASA TRADICIONAL O CALZONE
TRADITIONAL DOUGH OR CALZONE

Bolognese: Tomate, mozzarella y ternera
Bolognese: Tomato, mozzarella and beef

Luigi: Tomate, mozzarella, jamoén de Parma,
pifones, hojas de rucula fresca y parmesano
Luigi: Tomato, mozzarella, Parma ham,

pine nuts, fresh rocket leaves and Parmesan

Hawaii: Tomate, mozzarella, pifia y jamén york
Hawaii: Tomato, mozzarella, pineapple and ham

Vegetariana: Tomate, mozzarella, ajo,
pimiento, champifiones, berenjena,
orégano, alcachofas y cebolla

Vegetarian: Tomato, mozzarella, garlic, pepper,
mushrooms, aubergine, oregano, artichokes and
onion

Romana: Tomate, queso mozzarella, atun,
alcaparras cebolla y anchoas

Roman: Tomato, mozzarella, tuna, carpers, onion
and anchovies

Sorrentina: Tomate, chorizo, cebolla frita,
queso suizo y huevo

Sorrentina: Tomato, chorizo, fried onion, Swiss
cheese and egg

Margarita: Tomate y mozzarella
Margherita: Tomato and mozzarella

Regina: Tomate, mozzarella, jamén york
y champiiones
Regina: Tomato, mozzarella, ham and mushrooms

Diavola: Mozzarella, salami picante, tomate y
aceitunas negras

Diavola: Mozzarella, spicy salami, tomato

and black olives

Cuatro quesos: Tomate, gorgonzola,
gruyére, mozzarella y parmesano
Quattro Formaggi: Tomato, Gorgonzola,
Gruyere, mozzarella and parmesan

Cuatro estaciones: Tomate, pimiento dulce,
atun, champifiones, jamén york

Yy queso mozzarella

Quattro Stagioni: Tomato, sweet pepper, tuna,
mushrooms, ham and mozzarella cheese

Milanesa: Tomate, queso mozzarella, cebolla
y bacon
Mllanesa: Tomato, mozzarella, onion and bacon

Siciliana: Tomate, queso mozzarella, atun y
aceitunas
Siciliana: Tomato. mozzarella, tuna and olives

Calzone: Queso, tomate y jamdn york
Calzone: Cheese, tomato and ham

Calzone vegetariana: Tomate, mozzarella, ajo,
pimiento, champifiones, berenjena,

orégano, alcachofas y cebolla

Vegetarian calzone: Tomato, mozzarella, garlic,
pepper, mushrooms, aubergine, oregano,
artichokes and onion

Calzone ricotta con salmén ahumado,
mozzarella y tomate

Calzone with ricotta and smoked salmon, mozzarella
and tomato

PIZZAS AL GUSTO

CHOOSE YOUR PIZZA

Margarita: Tomate y mozzarella
Margherita: Tomato and mozzarella

Ingrediente extra

Anchoa, atun, chorizo picante, cebolla, queso
gorgonzola y todos los ingredientes que pueda imaginar
Additional ingredients

Anchovy, tuna, spicy chorizo, onion, gorgonzola cheese
and all the ingredients you can imagine

PLATOS PRINCIPALES

MAIN COURSES

Nuestras carnes / Our meats:
Solomillo de ternera al Trebbiano y
cebollas dulces*

Beef tenderloin in Trebbiano sauce with
sweet onions*

Pechuga de pollo rellena de queso, jamdén y
tomate seco

Chicken breast stuffed with cheese, ham and sun
dried tomatoes

Entrecot a la tagliata con rucula, tomate cherry

y queso parmesano*

Thinly sliced beef entrecéte with rocket, cherry tomatoes
and Parmesan cheese*

Nuestros pescados / Our fish:

Lomo de salmdn asado con patatas, crema
de puerros y pasas

Baked salmon fillet served with potatoes,
creamed leeks and raisins

Bacalao con salsa Pomodoro, verduras y
gratinado de parmesano*

Cod in a tomato sauce with vegetables and Parmesan
au gratin*

GUARNICIONES / SIDE DISHES

Patatas asadas, verduras y champiinones
Baked potatoes, vegetables, mushrooms

Extra de patatas
Extra potatoes

Extra de verduras y champifiones
Extra vegetables and mushrooms

(71174

*Suplemento Media Pensién 6€ / *Half board supplement €6
**Suplemento Media Pensién 3€ / **Half board supplement €3
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POSTRES

DESSERTS

Tradicional TIRAMISU artesano
Traditional home made TIRAMISU

Profiteroles de nata con salsa de chocolate
Cream-filled profiteroles with chocolate sauce

Tarta de manzana con helado de vainilla
Apple pie with vanilla ice cream

Tarta de chocolate sobre crujiente y helado de caramelo
Crunchy chocolate cake and caramel ice cream

Souflé de mascarpone y grosella negra
Mascarpone and blackcurrant soufflé

Macedonia de frutas con sorbete de limochelo
Fruit salad with limoncello sorbet
Helado de tutti frutti

Tutti frutti ice cream

Seleccién de helados 1bola / 1scoop
Ice cream selection 2 bolas / 2 scoops
3 bolas / 3 scoops
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