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&
love



ENSALADAS Y  ESPECIALIDADES 
SALADS & HOUSE SPECIALS

Gazpacho 
Gazpacho 10€
�
 10€
Ensalada verde con crutones de pan, “fines herbes” y tomates 
cherry
Green salad with croutons, “fines herbs” and cherry 
tomatoes 8€
Dúo de tomate kumato y aguacate con atún, cebollas rojas y 
albahaca
Kumato tomato and avocado duo with tuna, red 
onions and basil � 10€
Corazón de cogollos con queso fresco a la plancha y vinagreta 
de grosella
Lettuce hearts with grilled fresh cheese and redcurrant 
vinaigrette 10€
Melón cantalup con jamón y su chupito de oporto
Cantaloupe melon with ham and a shot of port wine �� 12€
Croque Monsieur de Emmental, pavo asado y cebollas 
confitadas
Emmental Croque Monsieur with roast turkey and 
confit onions 10€
Croquetas de queso Brie rebozado sobre tomate dulce 
picante
Brie croquettes in breadcrumbs on spicy sweet 
tomato� 10€
Pollo rebozado sobre juliana de verduras e iceberg a la crema 
de mostaza Picadilly
Fried breaded chicken served on julienne vegetables 
and iceberg lettuce with a Picadilly mustard cream 
sauce  � 9€

DE LA PARRILLA 
FROM THE GRILL 

*Solomillo de ternera con “herbes provençales”
*Beef sirloin with “herbes provenç ales” 24€
*Entrecot Café de París con “pommes frites”
*Entrecote Café de Paris with “pommes frites”� 20€
*Pechuga de pollo de corral con salsa Cardinal
*Breast of free-range chicken with Cardinal sauce� 18€
Gambas flambeadas al whisky (6 unidades)
Prawns flambéed with whisky (6 pieces) �� 28€
*Bacalao fresco sobre hojas de lechuga romana con salsa
tártara
*Codfish on Romaine lettuce with tartar sauce� 18€
*Lomo de salmón al tomillo con crema suave de limón y
cebollitas al vino dulce
*Thyme-seasoned salmon steak with lemon cream
sauce and baby onions in sweet wine�� 18€
Brocheta de verduras a la plancha con queso fresco
Brochette of grilled vegetables with fresh cheese�� 12€

MENÚ PARA NIÑOS 
KIDS MENU

�
 10€
Pollo a la parrilla
Grilled chicken breast� 9€
Hamburguesa clásica
Classic hamburger 9€
Escalope de ternera a la milanesa con verduras
Breaded veal escalope with vegetables �� 12€

*Estos platos van acompañados de patatas fritas
y tomates al horno

*These dishes are served with French fries and
roast tomatoes

POSTRES / DESSERTS

Tarta tatin de manzana con su helado de vainilla
Apple tarte tatin with vanilla ice cream�� 5.50€
Gofre con chocolate caliente y helado
Waffle with hot chocolate and ice cream�� 5.50€
Copa helada de capuchino con nueces
Glass with cappuccino ice cream and walnuts � 6.00€
Helados
Ice creams� 5.50€
Selva negra
Classic black forest chocolate and cherry cake�� 6.00€

Todos los precios incluyen IVA / All prices include VAT. Service not included

Reglamento (UE) N 1169 / 2011 / Regulation (UE) No 1169 / 2011
Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. 

Soliciten información a nuestro personal.
Establishment with information available about allergies and food intolerances. 

Ask our staff for information.


